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Tartare d’huitres Utah Beach et couteaux, condiment d’échalotes et citron, perles au wasabi X

Cuisses de cailles confites, mayonnaise légère en persillade et chips de pommes de terre maison X X X X X

Aubergine confite et laqué à la Thaï, sésames et graines de tournesol torréfiées X X x X

Crevettes en tempura aux saveurs de l’Asie X X X X X X

Saumon Bömlo gravlax, coco et citron vert, crème Yuzu                                                                                                        X X

La douzaine d’acras parfumés au citron Combawa X X

Sardinettes, beurre d’algues de la maison Bordier X X

Palmiers aux oignons caramélisés autour de l’olive X X X

Sablés aux escargots, sauce mornay et beurre persillé X X X

Croque-Monsieur de L’or Q’idée (Jambon truffé) X X X

Velouté de potimarron et nuage au fruit de la passion X

½ camembert rôti au noix, haricots mungo, vinaigre balsamique et patatas bravas X X

Foie gras confit au nori (environ 130 grammes)

Sélection de Saucissons X X

Chiffonnade de jambon blanc X X X X

Jambon Réserve 36 mois d’affinage Sélection Aitana  

Planche Aitana (Chorizo Extra, Boudin Bellota et Lomo)

Jambon Pata Negra ibérique Bellota 48 mois d’affinage Sélection Aitana

Planche de L’or Q’idée (Lomo, chorizo, Coppa, Serrano grande réserve, jambon blanc, saucissons) X X X X

Planche de fromage affiné par Xavier Thuret MOF fromager X X X

Riz au lait, caramel au citron confit et nougatine X X

Minis tartelettes au caramel beurre salé et crème pâtissière au topinambour x6 X X X

Crème brulée au chocolat noir et pétales d’olives noires X X

Pommes rôties de la ferme de Thomassin et kumquats confits flambés à la liqueur d’orange X

Tableau des allergènes

Selon les dispositions du règlement européen: Décret n° 2015-447 datant du 17 Avril 2015


