Tableau des allergeénes

Appellations

Eufs

Gluten

Arachides

Poissons

Crustacés

Mollusques

Lupin

Céleri

Sésame

Moutarde

Soja

Fruits a coques

Anhydride Sulfureux

Aubergine confite / pesto / féta

Saumon écossais gravlax / coco et citron vert / créme Yuzu

> | x |Lait

>

Tentacule de poulpe cuite a I’huile d’olive / ail et salicorne

Crevettes en tempura aux saveurs de |'Asie

Tataki de beeuf et Bleu des Causses

Croque L'or Q'idée ( Jambon blanc truffé et vieux comté)

Sardinettes, beurre d’algues de la maison Bordier

Houmous de lentilles corail parfumées au saté et a la cacahuete

Rillette de thon maison au basilic et thym citron

Palmier feuilleté d’oignon caramélisé autour de I'olive de la maison Kalios

La douzaine d’accras parfumés au citron Combawa

Patatas bravas a la provencale

L’artichaut en fleurs vinaigrette Tahini et son coeur laqué fagon thai

Smoothie potimarron et fruit de la passion

Palette de légumes de saison croquants, haddock fumé de la maison J-C David et creme de Raifort

Saucisson de Pata Negra de la maison Oliveras

Sélection de Saucissons de France et d’ailleurs

Jambon Réserve 24 mois d’affinage de la maison Oliveras

Planche de I'or Q’idée (Lomo, chorizo, Coppa, Serrano grande réserve, porchetta, saucissons)

Planche de la maison Oliveras (Chorizo Extra, Coppa espagnole et Lomo)

Jambon Pata Negra ibérique Bellota 42 mois d’affinage de la maison Oliveras

Caviar osciétre de la maison De Neuvic (30 g) / blinis / créme légérement fumée

Planche de fromage affiné par Xavier Thuret MOF fromager

Cookies chocolat et cacahuete

Perles du Japon parfumées au lait de coco, coulis de mangue et pétales de mais caramélisées

Pommes de la ferme de Thomassin et kumquats confits flambés a la liqueur d’orange
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